
SI TIENE ALERGIAS O REQUISITOS ESPECÍFICOS, 

NOTIFIQUE A NUESTRO PERSONAL ANTES DE REALIZAR SU PEDIDO.

IF YOU HAVE ALLERGIES OR SPECIFIC REQUIREMENTS THEN 

PLEASE NOTIFY OUR STAFF BEFORE PLACING YOUR ORDER.

SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU DES BESOINS SPÉCIFIQUES, 

VEUILLEZ EN INFORMER NOTRE PERSONNEL AVANT DE PASSER VOTRE COMMANDE.

ROYAL
F o o d  -  D r i n k  -  R e l a x

T h e

p e s c a d o  y  m a r i s c o  d e  l a  l o n j a



Zamburiñas - 6 und

scallops / coquilles saint-jacques

patatas bravas

fried potatoes / bravas

salteado de setas - temporada

sauteed mushrooms / Champignons sautés

carpaccio de buey

beef carpaccio / carpaccio de boeuf

langostinos de vinaros

Vinaros langoustines / Langoustines Vinaros

Sepia Troceada

Diced Cuttlefish / seiche hachée

12.00

6.90

7.90

13.90

18.00

11.00

Gambas al ajillo

sizzling prawns / crevettes à l'ail

poke bowl con salmón

salmon poke bowl / bol de poké avec saumon

mejillones - vapor o marinera

mussels / moules

13.90

13.90

9.00

14.90jamón IBÉRICO y queso 

IBERIC Ham & Cheese / jambon ibérique et fromage

Pollo Crujiente

crispy chicken / poulet croustillant

8.00

E N T R A N T E SE N T R A N T E S

ROYAL
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FOIE GRAS con manzana

FOIE GRAS with apple / FOIE GRAS avec pomme

14.90

Boquerones

fried anchovies / anchois frits

8.00

Chipirones

fried baby squid / calmars frits

9.00

anillas de calamar 9.00

P R I N C I P A L E SP R I N C I P A L E S

solomillo ternera

chuletón 

30 dias maduración
30 day matured steak on the bone
Steak maturé 30 jours sur l'os

26.00 / 50.00

24.00

hamburguesa angus

con patatas fritas
angus burger with chips
burger angus avec frites

con puré de patata, 
filet steak, with cream potato 
filet de boeuf avec pomme de terre

magret pato

Manzana y coulis de frutos rojos
duck breast, apple and red fruit coulis
magret de canard, pommes coulis de fruits rouges

pluma ibérica

salsa pedro ximenez y setas
iberic pork, pedro ximenez jus and mushrooms
porc ibérique, jus de pedro ximenez et champignons

19.50

24.00

filete lubina

pure de guisante y brocolini
seabass filet with pea puree & brocolini
filet de bar avec purée de pois & brocolini

18.00

Dados de atun rojo 22.00
Con semillas de sésamo, algas wakame & verduras
red tuna cubes With sesame seeds, wakame seaweed
& vegetables
cubes de thon rouge Aux graines de sésame, algues
wakame & légumes

pata de pulpo 

pata de pulpo (brasa, gallega o alioli)
octopus leg (barbecued, galician style or alioli)
patte de poulpe (grillé, galicien ou aïoli)

22.00

sepia

sepia con verduras temporada
cuttlefish with seasonal vegetables
seiches avec légumes de saison

16.00

Mici

mici, Patatas Fritas y Mostaza Dulce  
mici, home made chips & sweet mustard
Mici, frites maison et moutarde douce

12.00

14.00

Pan con alioli o tomate 2.00 / 4.00

battered cuttlefish rings / rondelles de seiche panées

Piruletas

assorted prawn lollipops / assortiment de
sucettes aux crevettes

12.00

Salsa's Adicionales 0.50

bread with alioli or tomato / Pain, avec aïoli ou
tomate

extra sauce / sauces supplémentaires

(500 grams / 1 kg)



ROYAL
M E N U  V E G A N OM E N U  V E G A N O

patatas bravas
fried potatoes / bravas

salteado de setas - temporada

Champiñones salteados con ajo y perejil
sauteed mushrooms with garlic and parsley 
champignons sautés à l'ail et au persil

poke bowl

6.90

7.90

13.90

seitán

seitán con verduras de temporada
seitan with seasonal vegetables
seitan aux légumes de saison

Hamburguesa Vegana

con patatas fritas
Vegan Burger with chips
Burger végétalien aux frites

arroz teriyaki, heura, aguacate, edamame, mango
teriyaki rice, heura, avacado,  edamame beans, mango 
riz teriyaki, heura, avocat, edamame, mangue

ensalada césar

heura, lechuga y mayonesa vegana
Caesar salad with heura, lettuce & vegan mayonaise
Salade César avec heura, laitue et mayonnaise
végétalienne

11.90

14.00

14.00

Brownie / Brownie Vegano

tiramisù

sorbete / helados varios sabores

various flavors / diverses saveurs

tarta de queso

panna cotta 

semillas de chia, leche y crema de coco y fruta
chia seeds, coconut milk, coconut cream and fruit
graines de chia, lait de coco, crème de coco et fruits

coulant de chocolate

chocolate lava cake / gâteau de lave au chocolat

Pudding chia

F o o d  -  D r i n k  -  R e l a x

T h e

Paella verdura

vegetable paella / paella légumes
El precio es por persona - Mínimo de 2 personas
Price is per person - Minimum of 2 people 
Le prix est par personne - Minimum de 2 personnes

13.00

P O S T R E SP O S T R E S

E N S A L A D A SE N S A L A D A S

ensalada césar

caesar salad / salade César

ensalada de queso de cabra

goat cheese salad / salade de fromage de chèvre

ensalada de langostinos

langoustine Salad / Salade de crevettes

11.90

12.90

12.90

ensalada caprese 

caprese Salad / caprese Salade

11.90

El precio es por persona - Mínimo de 2 personas
Price is per person - Minimum of 2 people 

Le prix est par personne - Minimum de 2 personnes

P A E L L A SP A E L L A S

M A R I S C A D AM A R I S C A D A

65.00

langostino Vinaros, gamba roja, mejillones, sepia,
navajas, Zamburiñas, almejas
seafood platter - Vinaros langoustine, red prawns,
mussels, cuttlefish, razor clams, scallops, clams
Mariscada - Crevettes vinaros, crevettes rouges,
moules, seiches, coquilles saint-jacques, pétoncles,
palourdes

puede variar segun temporada

MIXED PAELLA / PAELLA MIXTE

SEAFOOD PAELLA / PAELLA AU FRUITS DE MER

gentlemen's rice / paella décortiquée

rice with lobster / riz au homard

vegetable paella / paella légumes

fideuá / fideuá

paella mixta

paella marinera

arroz del senyoret

15.00

15.00

18.00

arroz con bogavante 25.00

Paella verdura 13.00

fideuá 15.00

6.00
6.00
6.00
6.00

6.00

5.00

6.00

Fruta 5.00
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helado

ice cream / glaces

2

m e n u  d e l  d i am e n u  d e l  d i a

ROYAL
T h e

16.50€16.50€

P R I N C I P A L E SP R I N C I P A L E SE N T R A N T E SE N T R A N T E S

ensalada césar

caesar salad / salade César

1

Mejillones

Mussels/ moules

2

piruletas (langostinos rebozados)

lollipops (breaded prawns) / sucettes (crevettes panées)

3

chipirones fritos

fried baby squid / Calamar frit

4

Guiso del dia

Stew of the day / ragoût du jour

(preguntsar al personal / please ask the staff / veuillez
demander au personnel)

5

P O S T R E SP O S T R E S

postre del dia

dessert of the day / dessert du jour

1

Lubina

con verduras temporada
seabass with seasonal vegetables
filet de bar aux légumes de saison

1

emperador

con verduras temporada
swordfish with seasonal vegetables
espadon aux légumes de saison

2

cordero a baja cocción

con su salsa
slow-cooked lamb with its own sauce
agneau mijoté avec sa propre sauce

3

4 carillera de ternera al horno

con demiglace de verduras
Baked beef cheek with vegetable demiglace
Joue de bœuf au four avec demi-glace de légumes

tallarines negros al frutti de mare

black noodles with seafood 
nouilles noires aux frutti de mare

5

ravioles boloñesa

bolognese ravioli
ravioli bolognaise

6

ravioles con crema de

salmón

ravioli with salmon cream 
raviolis à la crème de saumon

7

ravioles carbonara

carbonara ravioli
ravioli carbonara

8

FRUTA

FRUIT / FRUIT

3

inc Copa de vino de la casa, refresco,

cervesa, agua

(una bebida por persona / POSTRE O CAFÉ)



E N T R A N T E SE N T R A N T E S

P O S T R E SP O S T R E S

P A E L L A SP A E L L A S

paella mixta
MIXED PAELLA / PAELLA MIXTE

arroz del senyoret
gentlemen's rice / paella décortiquée

Paella verdura
vegetable paella / paella légumes

m e n u  d e  a r r o zm e n u  d e  a r r o z

ROYAL
T h e

28€28€

ensalada de naranja
orange salad / salade d'oranges

mejillones

mussels / moules

boquerónes

fried anchovies / anchois frits

postre del dia y bebida

dessert of the day and drink / dessert du jour et boire

El precio es por persona - Mínimo de 2 personas
Price is per person - Minimum of 2 people 

Le prix est par personne - Minimum de 2 personnes

-disponible de lunes a domingo al medio dia-
-available monday to sunday at mid day-

-disponible du lundi au dimanche en milieu de journée-



tiramisù martini

baileys, cáfe, sirope de tiramisù, vodka

strawberry cheesecake

vodka, vanilla, sirope de fresa, nata

rainforest fizz

7.00

7.00

7.00
hedricks amazonia, pina, sirope azucar, 

     lima y tonica

diablo margarita

tequila, sirope azucar, lima y vino tinto

Caipiriña

cachaca, sirope azucar, lima

mojito

bacardi, sirope mojito, sprite, lima y menta

7.00

7.00

7.00

sex on the beach 7.00
vodka, peche, zumo naranja, zumo
arandanas, sirope melocoton

bellini / rossini

prosecco y melocoton / fresa

7.00

ROYAL
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C O C T E L E SC O C T E L E S R E F R E S C O SR E F R E S C O S

coca cola

normal, zero

fanta

limon, naranja

aquarius

2.20

2.20

2.60
limon, naranja

nestea

limon, maracuya

zumos

naranja, piña, melocoton

tónica

normal, berry, yuzu

2.60

2.00

2.20

bitter 2.00
bitter royal

agua 2.00
sin gas, con gas

S A N G R Í AS A N G R Í A

sangría- copa

tinto verano - copa

sangría - jarra

tinto verano - jarra

sangría de cava - jarra

3.50

3.00

16.00

14.00

18.00

C E R V E Z AC E R V E Z A

barril

Galicia / Galicia 1906 / Grolsch Raddler

cerveza embotellada

Galicia 0.0, Galicia Tostada 0.0, Estrella Damm, turia,
volldam...

3.20 / 2.20 / 2.00

2.20

ginebra

puerto de indias, seagrams, beefeater, bombay, hendricks

whisky

Jack daniels, jb, balentines, jonny walker, chardu

Ron

calcique, brugal, barcelo, bacardi

coñac

terry, hennesy, courvoisier

3.00 / 3.50 / 4.00 / 4.50 / 5.00 / 7.00 / 8.00
precio por chupito / copa / cubata

L A  B A R R AL A  B A R R A

otro

baileys, ponche, licor de arroz, licor de hierbas



V I N O  B L A N C OV I N O  B L A N C O V I N O  T I N T OV I N O  T I N T O

Descomunal

D.O.Ca. Rueda (100% verdejo)

Massaluca Blanco

14.00

17.00

Labraz

d.o.ca rioja (100% tempranillo)

Pierola crianza

d.o.ca Rioja (100% tempranillo)

Traslascuestas roble

14.00

18.00

18.00
d.o. ribera de duero (100% Tinta Fina)

El Primer Beso 22.00

C A V AC A V A

Raimiat cim turo

chardonnay y pinot noir

Pasión Cuvee rosado

22.00

19.00

ROYAL
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V I N O  R O S A D OV I N O  R O S A D O

Ochoa Lágrima 16.00
d.o. Navarra 

     (garnacha, merlot y cabernet sauvignon

sierra cantabria

d.o.ca Rioja (viura, garnacha y tempranillo)

La Novia Ideal

17.00

16.00

D.O. terra alta (garnacha blanca macabeo)

Agnús Malvasia

D.O.ca rioja (100% malvasia)

Raimnat Chardonnay

d.o. costers del segre (100% chardonnay)

El Novio Perfecto

D.O. valencia (moscatel y viura)

Fulget

d.o. Rias Baixas (100% albariño)

17.00

18.00

18.00

18.00

Pago de Mota

v..t. Casteilla y león (100% chardonnay)

Pampano Semidulce

d.o. Rueda (100% verdejo)

17.00

17.00

Mariluna Blanco

d.o. Valencia (verdejo y macabeo)

16.00

royal Blanco

viura

12.00

Astro mediterraneo

d.o. valencia (100% moscatel)

16.00

D.O. valencia (100% bobal)

Valencia (Pinot noir y garnacha)

D.O. ribera del duero
    (tempranillo, tinta fina y tinta de toro)

Blau

d.o. Montsant (cariñena, syrah y garnacha)

17.00

Enate Cabernet Merlot

d.o. Somontano (cabernet sauvignon y merlot)

Massaluca Tinto

D.O. terra alta (cariñena syrah y
garnacha negra)

18.00

16.00

royal tinto

tempranillo

12.00

Parajes Cabriel

d.o. Utiel - Requena (100% bobal)

16.00


