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FOOD - DRINK - RELAX

SI TIENE ALERGIAS O REQUISITOS ESPECIFICOS,
NOTIFIQUE A NUESTRO PERSONAL ANTES DE REALIZAR SU PEDIDO.

IF YOU HAVE ALLERGIES OR SPECIFIC REQUIREMENTS THEN
PLEASE NOTIFY OUR STAFF BEFORE PLACING YOUR ORDER

SI' VOUS AVEZ DES ALLERGIES OU DES BESOINS SPECIFIQUES,
VEUILLEZ EN INFORMER NOTRE PERSONNEL AVANT DE PASSER VOTRE COMMANDE
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« CLAMS / PALOURDES

MEJILLONES - VAPOR O MARINERA  8.00

o MUSSELS / MOULES

JAMON IBERICO Y QUESO 14.90

« IBERIC HAM & CHEESE / JAMBON IBERIQUE ET FROMAGE

ALITAS DE POLLO 9.00
« CHICKEN WINGS / AILES DE POULET

POLLO CRUJIENTE 9.00
« CRISPY CHICKEN / POULET CROUSTILLANT

FOIE GRAS CON MANZANA 14.90

. FOIE GRAS WITH APPLE / FOIE GRAS AVEC POMME

BOQUERONES 8.00
« FRIED ANCHOVIES / ANCHOIS FRITS

CHIPIRONES 9.00
« FRIED BABY SQUID / CALMARS FRITS

ANILLAS DE CALAMAR 9.00

« BATTERED CUTTLEFISH RINGS / RONDELLES DE SEICHE PANEES

PIRULETAS 12.00

o ASSORTED PRAWN LOLLIPOPS / ASSORTIMENT DE

SUCETTES AUX CREVETTES
PULPO GALLEGA 16.00

OCTOPUS GALICIAN STYLE / POULPE GALICIEN

« PECHUGA DE POLLO AL LA BRASA
o GRILLED CHICKEN BREAST
« POITRINE DE POULET GRILLEE

HAMBURGUESA ANGUS 14.00
« CON PATATAS FRITAS
« ANGUS BURGER WITH CHIPS
« BURGER ANGUS AVEC FRITES

FILETE LUBINA 18.00

« PURE DE GUISANTE Y BROCOLINI
o SEABASS FILET WITH PEA PUREE & BROCOLINI
« FILET DE BAR AVEC PUREE DE POIS & BROCOLINI

« CON SEMILLAS DE SESAMO, ALGAS WAKAME & VERDURAS
o RED TUNA CUBES WITH SESAME SEEDS, WAKAME SEAWEED

« CUBES DE THON ROUGE AUX GRAINES DE SESAME, ALGUES

PATA DE PULPO 22.00
« PATA DE PULPO A LA BRASA
« OCTOPUS LEG BARBECUED
« POULPE GRILLE,

SEPIA 16.00

« SEPIA CON VERDURAS TEMPORADA
o CUTTLEFISH WITH SEASONAL VEGETABLES
« SEICHES AVEC LEGUMES DE SAISON
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ZAMBURINAS - 6 UND 12.00 POKE BOWL CON SALMON 14.00
o SCALLOPS / COQUILLES SAINT-JACQUES « CON SALMON
PATATAS BRAVAS 6.90 « SALMON POI‘<E BOWL
« BOL DE POKE AVEC SAUMON
« FRIED POTATOES / BRAVAS SOLOMILLO TERNERA 24 OO
SALTEADO DE SETAS - TEMPORADA 7.90 ’
. « CON PURE DE PATATA
o SAUTEED MUSHROOMS / CHAMPIGNONS SAUTES « FILET STEAK WITH CREAM POTATO
CARPACCIO DE BUEY 13.90 « FILET DE BOEUF AVEC POMME DE TERRE
. BEEF CARPACCIO / CARPACCIO DE BOEUF MAGRET PATO 19.50
LANGOSTINOS DE VINAROS 18.00 « MANZANA Y COULIS DE FRUTOS ROJOS
« VINAROS LANGOUSTINES / LANGOUSTINES VINAROS « DUCK BREAST, APPLE AND RED FRUIT COULIS
SEP|A TROCEADA 12 OO « MAGRET DE CANARD, POMMES COULIS DE FRUITS ROUGES
« DICED CUTTLEFISH / SEICHE HACHEE . MEDALLONES DE CERDO lBERlCO 1800
GAMBAS AL AJH_LO 13.90 o SALSA PEDRO XIMENEZ Y SETAS
R ’ o IBERIAN PORK MEDALLIONS, PEDRO XIMENEZ JUS AND
« SIZZLING PRAWNS / CREVETTES A LAIL . MUSHROOMS
AL/\/\EJAS - VAPOR O MARINERA 9.00 « MEDAILLONS DE PORC IBERIQUE, JUS DE PEDRO XIMENEZ ET

CHAMPIGNONS
PECHUGA DE POLLO AL LA BRASA 14.00

DADOS DE ATUN ROJO 19.00

& VEGETABLES

WAKAME & LEGUMES
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PAELLAS -- MENU VEGANO
o9 (2 ) Loo®
PAELLA MIXTA 15.00 PATATAS BRAVAS 6.90
« MIXED PAELLA / PAELLA MIXTE « FRIED POTATOES / BRAVAS
PAELLA MARINERA 15.00 SALTEADO DE SETAS - TEMPORADA 7.90
« SEAFOOD PAELLA / PAELLA AU FRUITS DE MER « CHAMPINONES SALTEADOS CON AJO Y PEREJIL
ARROZ DEL SENYORET 18.00 + SAUTEED MUSHROOMS WITH GARLIC AND PARSLEY
) ‘ : « CHAMPIGNONS SAUTES A LAIL ET AU PERSIL
« GENTLEMEN'S RICE / PAELLA DECORTIQUEE
ARROZ CON BOGAVANTE 25.00 POKE BOWL 14.00
« ARROZ TERIYAKI, HEURA AGUACATE, EDAMAME, MANGO
« RICE WITH LOBSTER / RIZ AU HOMARD « TERIYAKI RICE, HEURA AVACADO, EDAMAME BEANS, MANGO
PAELLA VERDURA 13.00 « RIZ TERIYAKI, HEURA AVOCAT, EDAMAME, MANGUE
« VEGETABLE PAELLA / PAELLA LEGUMES ENSALADA CESAR 11.90
FIDEUA 15.00 « HEURA LECHUGA Y MAYONESA VEGANA

« CAESAR SALAD WITH HEURA, LETTUCE & VEGAN MAYONAISE
« SALADE CESAR AVEC HEURA, LAITUE ET MAYONNAISE
VEGETALIENNE

« FIDEUA / FIDEUA

EL PRECIO ES POR PERSONA - MINIMO DE 2 PERSONAS

« GOAT CHEESE SALAD / SALADE DE FROMAGE DE CHEVRE

PRICE IS PER PERSON - MINIMUM OF 2 PEOPLE SEITAN 14.00
LE PRIX EST PAR PERSONNE - MINIMUM DE 2 PERSONNES « SEITAN CON VERDURAS DE TEMPORADA
« SEITAN WITH SEASONAL VEGETABLES
2, « SEITAN AUX LEGUMES DE SAISON
... ENSALADAS .- HAMBURGUESA VEGANA 14.00
« CON PATATAS FRITAS
RN « VEGAN BURGER WITH CHIPS
. « BURGER VEGETALIEN AUX FRITES
ENSALADA CESAR .
11.90 PAELLA VERDURA 13.00
« CAESAR SALAD / SALADE CESAR )
« VEGETABLE PAELLA / PAELLA LEGUMES
ENSALADA DE QUESO DE CABRA  12.90 « EL PRECIO ES POR PERSONA - MINIMO DE 2 PERSONAS

PRICE IS PER PERSON - MINIMUM OF 2 PEOPLE

LE PRIX EST PAR PERSONNE - MINIMUM DE 2 PERSONNES

« SEAFOOD PLATTER - VINAROS LANGOUSTINE, RED PRAWNS,
MUSSELS, CUTTLEFISH, RAZOR CLAMS, SCALLOPS, CLAMS

« MARISCADA - CREVETTES VINAROS, CREVETTES ROUGES,
MOULES, SEICHES, COQUILLES SAINT-JACQUES, PETONCLES,
PALOURDES

@@m

() FRUTA
65.00

ENSALADA DE LANGOSTINOS 12.90 (S SN
. LANGOUSTINE SALAD / SALADE DE CREVETTES C . POSTRES C. .
ENSALADA CAPRESE 11.90 S
« CAPRESE SALAD / CAPRESE SALADE TARTA DE QUESO 6.00
2, TIRAMISU 6.00
... MARISCADA - -- (&= BROWNIE/ BROWNIE VEGANO 6.00
v PANNA COTTA 6.00
UEDE VARIAR SECUN TEMPORADA (]=) SORBETE / HELADOS VARIOS SABORES 6,00
« VARIOUS FLAVORS / DIVERSES SAVEURS
- LANGOSTINO VINAROS, GAMBA ROJA MEJILLONES, SEPIA
NAVAJAS, ZAMBURIRIAS, ALMEJAS @ PUDDING CHIA 6.00

o SEMILLAS DE CHIA LECHE Y CREMA DE COCO Y FRUTA
o CHIA SEEDS, COCONUT MILK, COCONUT CREAM AND FRUIT
« GRAINES DE CHIA LAIT DE COCO, CREME DE COCO ET FRUITS

5.00
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1 ENSALADA CESAR 1 LUBINA
« CAESAR SALAD / SALADE CESAR « CON VERDURAS TEMPORADA
2 MEJ'LLON ES AL VAPOR o SEABASS WITH SEASONAL VEGETABLES
« FILET DE BAR AUX LEGUMES DE SAISON
« STEAMED MUSSELS/ MOULES A LA VAPEUR
3 POLLO CRUJIENTE 2 PECHUGA DE POLLO
o CRISPY CHICKEN / POULET CROUSTILLANT « CON VERDURAS TEMPORADA

o CHICKEN BREAST WITH SEASONAL VEGETABLES

4 MELON CON JAMON « POITRINE DE POULET GRILLEEAUX LEGUMES DE SAISON

« MELON AND HAM / MELON AVEC DU JAMBON

5 SALPICON MARISCO 3 HAMBURGUESA ANGUS
« SEAFOOD SALAD / SALPICON AUX FRUITS DE MER « CON PATATAS FRITAS
« ANGUS BURGER WITH CHIPS
(PREGUNTSAR AL PERSONAL / PLEASE ASK THE STAFF / VEUILLEZ « BURGER ANGUS AVEC FRITES

DEMANDER AU PERSONNEL)
4 MEDALLONES DE CERDO IBERICO

<2 « SALSA PEDRO XIMENEZ Y SETAS
« IBERIAN PORK MEDALLIONS, PEDRO XIMENEZ JUS AND
o o o POSTRES o o o MUSHROOMS
. MEDAILLONS DE PORC IBERIQUE, JUS DE PEDRO XIMENEZ ET
RN CHAMPIGNONS

5 DADOS DE ATUN ROJO

« CON SEMILLAS DE SESAMO, ALGAS WAKAME & VERDURAS
o RED TUNA CUBES WITH SESAME SEEDS, WAKAME SEAWEED
& VEGETABLES

1 POSTRE DEL DIA

o DESSERT OF THE DAY / DESSERT DU JOUR

2 HELADO . CUBES DE THON ROUGE AUX GRAINES DE SESAME, ALGUES
« ICE CREAM / GLACES WAKAME & LEGUMES

3 FRUTA 6 SEPIA

.« FRUIT / FRUIT . SEPIA CON VERDURAS TEMPORADA

o CUTTLEFISH WITH SEASONAL VEGETABLES
« SEICHES AVEC LEGUMES DE SAISON

16.00€

O
NO. 2




:
S

THE

(& S

ROYAL

FOOD - DRINK - RELAX
S 9 S SN
-+« COCTELES ~--- -+« REFRESCOS - --
S S
SAN FRANCISCO 7.00 PEPSI 2.20
. VODKA SIROPE BANANA, COINTREAU, SIROPE . NORMAL ZERO
MELOCOTON, ZUMO NARANJA ZUMO PINA KAS 220
PINA COLADA 7.00 « LIMON, NARANJA
+ BACARDI, BRUGAL MANGOROCA, COCO, PINA, TRINA
RAINFOREST FIZZ 7.00 2.60
« LIMON, NARANJA
« HEDRICKS AMAZONIA, PINA, SIROPE AZUCAR,
LIMA Y TONICA LIPTON 2.60
PASION 7.00 « LIMON
« VODKA, SIROPE DE MARACUYA, SPRITE ZUMOS 2.00
CAIPIRINA 7.00 « NARANJA PINA MELOCOTON
« CACHACA SIROPE AZUCAR LIMA TONICA SCHWEPPES 2.20
MOJITO 7.00 « NORMAL LIMON, NARANJA
« BACARDI, SIROPE MOJITO, SPRITE, LIMA Y MENTA BITTER 200
SEX ON THE BEACH 7.00 + BITTER KAS
+ VODKA PECHE, ZUMO NARANJA ZUMO
ARANDANAS, SIROPE MELOCOTON AGUA 2.00
BELLINI / ROSSINI 7.00 s oIN OAS CONGAS
« PROSECCO Y MELOCOTON / FRESA
9 2
SANGRIA CERVEZA
(2 2 2 (2 2 2
SANGRIA- COPA 3.50 BARRIL 3.20/2.20/2.00
TINTO VERANO - COPA 3.00 « DAMM / TURIA / DAMM LIMON
SANGRIA - JARRA 14.00 CERVEZA EMBOTELLADA 2.20
. DAMM 00 / DAMM TOSTADA 0.0 / DAMM 0.0 LIMON/
TINTO VERANO - JARRA 12.00 DAMM / VOLL DAMM / TURIA / ESTRELLA DAMM
SANGRM\DECAVA—JARRA 16.00

LA BARRA

GINEBRA

HENDRICKS
WHISKY

« PUERTO DE INDIAS, SEAGRAMS, BEEFEATER BOMBAY,

o JACK DANIELS, JB, BALENTINES, JONNY WALKER, CHARDU
« PRECIO POR CHUPITO / COPA / CUBATA

3.00/3.50/4.00/4.50/5.00/7.00/8.00
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o CALCIQUE BRUGAL, BARCELO, BACARDI

CONAC

o TERRY, HENNESY, COURVOISIER

o BAILEYS, PONCHE, LICOR DE ARROZ, LICOR DE HIERBAS

OTRO
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GARAYES
« D.O. RUEDA (100% VERDEJO)

2.70/14.00

e Maridaje: Se recomienda con carne de cerdo, marisco o plato vegetariano.

e Pairing: It is recommended with pork, seafood or vegetarian dish

e Accords : Il est recommandé avec du porc, des fruits de mer ou un plat
végétarien.

BESTUE
« D.O. SOMONTANO (100% CHARDONNAY)

14.00

e Maridaje: Es ideal para tapas, arroces, aperitivos.
e Pairing: s ideal for, tapas, rice dishes, appetizers
e Accords: est idéal pour les tapas, les plats de riz, les apéritifs

ANAH] 16.00

« D.O.C RIOJA (MALMSEY, SAUVIGNON BLANC, TEMPRANILLO)
e Maridaje: Aperitivos / Durante toda la comida / Postres / Foie / Ensaladas con
frutas / Chocolate

e Pairing: Appetizers / Throughout the meal / Desserts / Foie / Fruit salads /
Chocolate

e Accords: Entrées / Tout au long du repas / Desserts / Foie / Salades de fruits /
Chocolat

ROYAL BLANCO
« RUEDA (100% CHARDONNAY)

2.50/12.00

e Maridaje: Cerdo / Marisco / Vegetariana / Carne adobada
e Pairing: Pork / Seafood / Vegetarian / Cured meats
e Accords: Porc/ Fruits de mer / Végétarien / Viande marinée

abldd

..-VINO ROSADO- - -
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CONDE DE VALDEMAR 16.00
. DOCA RIOJA (75% GARNACHA TINTA 25% MAZUELO)

e Maridaje: Combina bien con la cocina mediterrdnea como arroces, pastas y
platos con salsas picantes o agridulces.

e Pairing: Goes well with Mediterranean cuisine such as rice plates, pastas and
dishes with spicy or bittersweet sauces.

e Accords: se marie bien avec la cuisine méditerranéenne comme les assiettes de
riz, les pates et les plats aux sauces épicées ou sucrées ameres.

EL COTO 2.70/14.00
« DOCA RIOJA (GARNACHA Y TEMPRANILLO)

e Maridaje: Pastas / Comida oriental / Ensalada / Quesos frescos.
e Pairing: Pasta / Oriental food / Salad / Fresh cheeses.
e Accords: Pdtes / Cuisine orientale / Salade / Fromages frais.

M) BN
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CUEVA DE LOBOS
« DO.CA RIOJA (100% TEMPRANILLO)

2.70/14.00

e Maridaje: carnes de caza, carnes rojas y asadas, platos de verduras y legumbres.
* Pairing: game meats, red and roast meats, vegetable and legume dishes.
e Accords : gibiers, viandes rouges et réties, plats de légumes et de légumineuses.

PORTIA

« D.O. RIBERA DEL DUERO (100% TEMPRANILLO)
e Maridaje: Cualquier tipo de carne a la brasa y patatas. Pescados y mariscos de
marisco. Arroces y todo tipo de pastas

e Pairing: Any type of grilled meat and potatoes. Seafood fish and seafood. Rice
dishes and all types of pasta

e Accords : Tout type de viande grillée et pommes de terre. Poissons et fruits de
mer. Plats de riz et tous types de pates

EL COTO
+ D.O RIOJA CRIANZA (100% TEMPRANILLO)

16.00

14.00

e Maridaje: Queso de oveja / Setas a la plancha / Cordero asado
e Pairing: Sheep cheese / Grilled mushrooms / Roasted lamb
e Accords : Fromage de brebis / Champignons grillés / Agneau roti

ROYAL TINTO 2.50/12.00

« D.O RIOJA CRIANZA (100% TEMPRANILLO)

S TN
. CAVA .
T
LAIETA 25.00

« CAVA BRUT NATURE

e Este cava ecoldgico, alegre y sin pretensiones es limpio, fresco, dindmico y lleno
de fruta (pera, manzana). Presenta abundantes burbujas finas que ascienden en
finas lineas pero sin formar corona.

e This ecological, cheerful and unpretentious cava is clean, fresh, dynamic and full
of fruit (pear, apple). It presents abundant fine bubbles that rise in thin lines but
without forming a crown.

e (e cava écologique, joyeux et sans prétention est propre, frais, dynamique et
plein de fruits (poire, pomme). Il présente des bulles fines et abondantes qui
montent en traits fins mais sans former de couronne.

ANNA DE CODORNIU

. DO CAVA

e Esequilibrado, suave y muy refrescante, con sutiles toques citricos.

e [tis balanced, smooth and very refreshing, with subtle citrus touches.

o [l est équilibré, onctueux et tres rafraichissant, avec de subtiles touches
d'agrumes.

15.00
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https://www.decantalo.com/es/es/vino/q/do_rioja/
https://www.vinissimus.com/es/region/espana/somontano/
https://www.vinissimus.com/es/uva/malvasia/
https://www.vinissimus.com/es/uva/sauvignon-blanc/
https://www.vinissimus.com/es/uva/tempranillo-blanco/

